Recuperacion de Negocios del Condado Pima — Minutas de Junta
Orientacion de reapertura para restaurantes
30 de abril de 2020 alas 3:00 p.m.
Reunidnrealizada mediante WebEx y en personaen
Salade Audienciasde laJuntade Supervisores
130 W. Congress Street, primer piso

El Dr. Francisco Garcia comenzélareunidnalas 3:03 pm.

Miembros del grupo de trabajo del restaurante:

Brent DeRaad, Visit Tucson

Janos Wilder, Downtown Kitchen

Dan Bogert, Arizona Restaurant Association Guillermo Gallegos, American Eat Company Terry Kyte, Bisbee
Breakfast Club

Ray Flores, El Charro

Sean Humphrey, John Henry’s Bar, Freight Train Coffee Company Rocco DiGrazia, Rocco’s Little Chicago -

Absent
Josh Jacobson, Lucky Wishbone

Miembros del condado de Pima:

Chuck Huckelberry, Administrador del Condado

Dr. Francisco Garcia, Subadministrador del Condado, Servicios de Saludy Servicios Comunitarios
Bob England, Director del Departamento de Salud

PaulaMandel, Comandante de incidentes delcondado Pima

Loni Anderson, Gerente de Divisidn, Salud del Consumidory Seguridad Alimentaria

Gary Frucci, Gerente de Programa, Salud del Consumidory Seguridad Alimentaria

1. Introduccidn

El Sr. Huckelberry compartio que el propésito de los comitésy grupos de Recuperacion de Negocios
del Condado Pima esdeterminarlaformaapropiadaysegurade regresaralosnegociosyla
actividad normal. Los conceptos que sirven de guiaseran las mejores actividades de salud publica,
recomendacionesy mejores practicas. Actualmente solo hay opciones de entrega, disponiblesenla
acera, y parallevar.

La tareade este grupo de trabajo en particulares ayudara establecer pautas parareabrir restaurantes.
El cédigo actual de alimentos que los restaurantes deben cumplirno cambiard. Sin embargo, habra
cambios permanentes, técnicosy temporales que se agregardn al cédigo actual con nuevas practicas
posteriores aCovid-19.

Ejemplos técnicosy temporales son mantener el distanciamiento fisico y pasos razonables paraasegurar
que losclientes estén comiendo en un ambiente seguro. Estos pasos seran medidas temporales.

El cddigo se enmendard en donde el funcionario de salud publica puedaimponer o eliminar medidas

temporales disefiadas especificamente paraun evento de salud publicasimilaralapandemiade Covid-
19 segln seanecesario.
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El Sr. Huckelberry compartié que estareunidn se transmite porel Canal 96, Facebook Live y WebEx.
Todos los materiales vistos hoy estaran disponibles en la paginaweb de Recuperacidon de Negocios del
condado de Pima. Habrd unaseccion para que el publico proporcione comentarios. Actualmente, una
encuesta “Survey Monkey” esta disponibleeninglésy espanol parael publico que visitalos
restaurantes para proporcionarsugerenciasy comentarios.

2. Objetivodel grupo de trabajo

El Dr. Garcia compartié que durante la conferenciade prensa del Gobernador Ducey el 29 de abril, él
diola expectativade que parael 18 de mayo de 2020 podria haberuna mayorrelajacion de las
restricciones de restaurantes que se impusieron con su Orden Ejecutiva. Nuestro objetivo es determinar
el plan para cuando se transmite esa orden. El Centro para el Control de Enfermedades tiene un
documento borrador que proporcionara orientacién, sin embargo, no se ha hecho publico. La discusién
de hoy escdmo los operadores de restaurantes vuelven al negocio de una manerafiscalmente factible
mientras se asegura que los clientes se sientan seguros.

El Dr. Garcia pregunté si hay algin comentario del Grupo de trabajo.

e El Sr. Humphrey compartié que él esel Unico representante de baresy cafeterias. Aélle
gustaria la mismaoportunidad para propietarios de pequefias empresas que se les esta
dando a losrestaurantes. Estos establecimientos estan dispuestos a trabajar con el Condado
para encontrarbuenassoluciones.

e EISr. Florescompartié que se formd un grupo con “Tucson Metro Chamber of
Commerce” para un consejo asesorde restaurantes. El razonamiento es que anivel local
no hay un grupo de restaurantes unificado. Este grupo trabajara con todas las
aplicaciones comerciales paraayudaral condado a difundirinformacion precisa,
proporcionaruniformidady claridad.

e EISr. Wildercompartié que su preocupacion es el plazo y qué criterios se utilizardn para
determinarcudndo se debe abrir un restaurante. El cree que puede hacer que el restaurantey

el ambiente seanlo mas seguros posible.

El Dr. Garcia respondid que el plazo estd controlado porel Estado. El plazo esimportante,
para poderestar preparadoytenerlos recursosimportantes paraejecutar este proceso.

3. Actualizacion situacional sobre Covid-19 en el condado Pima

El Dr. England compartié que esjusto decir que hemos aplacado muchas de nuestras medidas.
Hemos avanzado en algunos criterios y orientaciones estandares sobre cudndo comenzaraabrir
de manera gradual. Algunos no han progresado completamente y el Dr. England tomaen seriolos
comentarios del Sr. Wilder. Esimportante hacerlo mejor que podamos con la formade reabrir si
tenemos control sobre ese aspecto ono. Tengaen cuentaque en cualquierfase de reduccio ndela
mitigacidn durara 2-3 semanas antes de que se vean los efectos debido al tiempo de incubacién,
generacion de propagacion. Estos efectos deben integrarse a nuestras expectativas.
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4.

5.

6.

Garantizar un entorno de comedor seguro

La Sra. Anderson compartié que aprecialos comentariosy aportes del Grupo de Trabajo y se
esforzard porincorporarlosala politica. El equipo de gestion de laSra. Anderson estd escuchando
envivo para garantizar launiformidady lacoherencia. LaSra. Anderson quiere garantizaruna
experienciaalimentaria segura paralos consumidoresy el personal.

Fuerza laboral / Monitoreo

El Sr. Frucci compartié que muchas de las recomendaciones proporcionadas hoy ya estan
integradas en el cddigo de alimentos que se aplica. Laintervencién de salud publicaparauna
fuerzalaboral seguraincluye al personal que no trabajasi estdenfermoy el lavado regularde
manos. Lo que se agregard son controles de temperaturade losempleadosylanecesidad de no
venira trabajar cuando esté enfermo. La sefializacion estara disponible para publicar paraayudara
garantizarun entorno seguro para los clientes.

El Sr. Huckelberry compartié que aquellos fisicamente presentes tuvieron que pasar porun
chequeode bienestar. Cadadia esto se realizaen 3,000-4,000 empleados. Esto puede serun
problema, pero es necesario.

Revisar el borrador de la guia de CHFS para reabrir establecimientos de alimentos

El Sr. Frucci revisé la Guia recomendada por CHFS para reabrir establecimientos de alimentos,
incluido el documento de Mobile Food. El documento se divide en tres secciones; instalaciones
gue han estado cerradas, durante una pandemia, reapertura parcial de comidas en el lugar. Este
documento debe usarse como unalistade verificaciénytasade preparacion. Esta listano es
definitiva, pero sonlas mejores recomendaciones en este momento. Ver Anexo #1.

Al Sr. Huckelberry le gustaria escuchar comentarios sobre lo que debe considerarse fuertemente
alentadoorequerido. ¢ Deberia mejorarse el uso de equipos de proteccién personal? ¢ Se debe
alentaro exigiralos usuarios que realicen un control de bienestar? Sera valioso teneren cue nta
estos comentarios enviados usando la encuesta “Survey Monkey” a medida que avanzamosy para
garantizar que los clientes se sientan cdmodos al comeren los restaurantes.

El Dr. Garcia solicitd al Grupo de trabajo que proporcione comentarios.

e EISr. Humphrey compartio que su establecimiento ha estado funcionando con comida para
llevarsolosiguiendo las pautasy adherenciaasu licenciade licor. El borrador de la listade
orientacién paralareaperturade establecimientos de alimentos tiene vifietas que
actualmente se estan cumpliendo. Lareapertura parcial para incluir guantes obligatorios para
el personal, lalimpiezade los bafios, estad de acuerdo con los controles de temperatura, los
asientos doblesal aire libre y los horarios parala limpieza.

1) Revisarel proyecto de guia de CHFS para reabrir establecimientos de alimentos —CHFS
2) Discusion/Preguntasdel Grupode Trabajo—TODOS

3) Préximos pasosy horarios de reunién

4) Aplazar
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