}ﬁ Guia para reabrir establecimientos alimentarios, incluyendo alimentos mobiles

PIMA COUNTY Actualizado el 6 de mayo de 2020
'HEALTH DEPARTMENT

Esta es unasituacidonen rdpida evolucion. Las recomendaciones se actualizardny compartirdna medida que haya nueva informacién disponible.
Esta guia describe las recomendaciones para el control de infecciones para COVID-19 en establecimientos alimentarios.

Si sus instalaciones han estado cerradas:

Asegure que todas las utilidades estén funcionando apropiadamente.
Refrigeracion estéfuncionandoy puede mantener Alimentos TCS (control de tiempo/temperatura para
seguridad) a (o menos de) at 41°F o menos. (PCFC 3-501.16)

e Refrigeracidnesteequipadocontermdmetros.(4-502.11 C and4-204.112)

e Equipopara mantenerlacomidacaliente esté funcionandoy puede mantener Alimentos TCS (o mas de) 135°F.
(PCFC3-501.16)

e Equipoestaenbuenascondicionesyajustado apropiadamente. (PCFC4-501.11)

e Paredes, pisosytechos estanlimpiosyenbuenas condiciones.

e Los fregaderos estan en pleno funcionamiento con aguacaliente y fria y a las temperaturas apropiadas. El agua
enlos fregaderos para el lavado de manos debe estara 100°F o mas y fregadero(s) de trescompartimientosa
110°F o mas. (PCFC4-501.19 and 5-202.12)

Fregaderos para manos estan abastecidos con jabdny toallas de papel.
Todoslos alimentos deben estarsanos, saludables y puros. Descarte cualquier alimento que haya pasado
de lafechade caducidad. (PCFC3- 101.11 and 3-501.17)

e Limpieydesinfectelasinstalaciones enteramente, incluyendo equipo paraalimentosy no para alimentosy
superficies de “alto contacto” como manijas de puerta, equipoy grifos, mostradores, registros, y teclados con
quimicosy desinfectantes aprobados.

e Los bafiosestanlimpiosyabastecidos conjabdn, provisiones parasecarlas manos, y papel higiénico.

e Las instalaciones estan libres de roedores, cucarachas, moscas, pajaros, y otras plagas.

e Tiras para pruebas quimicas estdn disponibles pararevisar concentracion de desinfectante.

e Personasque manipulanalimentos estan libres de cualquier enfermedad o infecciones.

Las politicas sobre la salud para empleados se revisan con empleados de alimentos.

e Obtenermedios paraimprimirde www.pima.gov/covid19ycolocarlosenellasinstalaciones.

e Termdmetros disponiblesy calibradas. (PCFC4-302.12, A and PCFC4-502.11, B)

e Quimicosrequeridos paralimpiary desinfectarinstalaciones alimentarias estan disponiblesy listos para
utilizar.

Operadoresoclientes con pregunta puedenllamaral 211
Para mas informacidn, visite a https://www.cdc.gov/coronavirus/2019-ncov/ O
WWWw.pima.gov/covid19
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